
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Riesling, >S< 2022 
 

Herkunft: Österreich 

Weinbaugebiet: Niederösterreich 

Ort: Fels am Wagram 

 

Lage: Der „Schillingsberg“ markiert die ersten Weinterrassen vom 

Tullner Feld kommend, meist Süd bis Südost ausgerichtet, 

zwischen 200 und 220m Seehöhe. Alter der Rebanlage 25 Jahre. 

 

Bodenart: Konglomeratschotterböden an der Wagramkante, 

teilweise mit geringer Lößauflage und meist mit sehr hohen 

Eisengehalten (roter Schotter). 

 

Vinifizierung: Der Most aus sehr reifen, spät gelesenen Trauben wird mit 

Spontanhefen zur Gärung gebracht, die sehr langsam vor sich geht und damit 

ein idealer Ausgangspunkt für die Produktion eines restsüßen Rieslings ist. Durch 

Abkühlung auf nahe den Gefrierpunkt und einer SO2-Dosage wird die Gärung 

gestoppt und dann sofort filtriert. So entsteht ein herrlich leichter, fruchtsüßer 

aber sehr balancierter Riesling nach deutschem Vorbild. 

 

Weinbeschreibung: Elegantes und herrlich leichtes Trinkvergnügen, fruchtig – 

süßer Dialog zwischen Restzucker und Säure. Die Mineralität sehr fein ziseliert, wird 

von der reifen Marillenfrucht am Gaumen getragen, für österreichischen Riesling 

ein etwas ungewöhnlicher Stil aber unglaublich animierend und niemals einseitig 

süß. 

 

Analytische Daten:  

Alkohol 9% vol., Restzucker 71 g/l, Säure 7.3 g/l 

 

Flaschengröße: 500 ml 

 

Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit:  

ab einem Jahr Flaschenreife, Potential für mindestens 10 Jahre. Begleitet 

ausgezeichnet alle Pasteten, gebratene Enten oder Gänseleber. Genial zu 

scharfen Gerichten der Asia-Küche! 


