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My dear! Pet.Nat. CERTIFIg,
Petillant Naturell

Herkunft: Schaumwein aus Osterreich SUSTAINABLE
HET SEREEmIE A ! AUSTRIA

Lage: Aus den Felser Weinbergslagen, Uberall dort wo wir
unsere Rotweine im Anbau haben.

Bodenart:
Uberwiegend tiefgrindiger LéBboden, teilweise Schotter.

Vinifizierung:

Pétillant Naturel heiBt im Franzosischen soviel wie ,,natUrlich perlend", meint also
die einfachste und naturlichste Art Perlen in den Wein zu bringen. Dazu werden
ausgesuchte, frOhreife und gesunde Rotweintrauben sorgfdltig hdndisch
geerntet und mit ganz geringer Farbausbeute gleich gepresst. Der Most wird mit
Spontanhefen zur Garung gebracht, kurz bevor diese beendet ist aber noch
etwas Restzucker vorhanden ist, in Flaschen gefUllt und druckdicht verschlossen.
Sowohl die Hefe als auch die noch entstehende Kohlensdure der zu Ende
gehenden Gdarung bleiben in der Flasche. So ist der fertige Wein zum Schluss
dann leicht fr0b, enthdlt feine Perlen aber keinen Schwefel und keinen
Restzucker, daflr pures Trinkvergnugen!

Weinbeschreibung:

Helles Rosa mit einem leichten HefetrUbungsschleier, Erdbeer-Himbeer-Kirschen
Cocktailin der Nase, zart wirzige Brandteignuancen von der Hefe. Am Gaumen
ungemein leicht, erfrischend, fein prickelnd und belebend. Kommt einem
flaschenvergorenen Sekt sehr nahe, ist aber etwas urtimlicher und burschikoser

Analytische Daten: Alkohol 12% Vol. Restzucker 1,2 g/I Séure 5,0 g/!

FlaschengroBe: 750 ml

Trinkempfehlung:

ab sofort, mit zunehmender Reife sanfter und runder. Die echte Abwechslung
wenn es nicht immer Sekt zum Anfang ist. FUr die Grillsaison auf der Terrasse
unschlagbar, aber auch fUr Canapés, Fingerfood, GemUsegerichte und gegrillte
Fische.




