Weinbaugebiet: Wagram
Ort: Fels am Wagram

Schafflerberg ist eine der am
héchsten gelegenen Rieden in
Fels (ca. 300 m Seehdhe), sud-
ausgerichtet, mit einem dahin-
terliegenden kiihleren Hochpla-
teau. Tiefgrindiger L6ssboden
mit hohem Kalkgehalt.

Flr diesen Wein ist das Ernte-
timing entscheidend, perfekte
Reife aber unter Bericksichti-
gung der Eleganz und Fines-
se. Schnelle und schonende
Traubenverarbeitung  foérdert
die frischen Fruchtaromen und
mindert den Gerbstoffeintrag.
Die Vergarung erfolgt etwa zur
Halfte im Edelstahltank, zur
Halfte im groBen Holzfass mit
Spontanhefeflora bei etwas
héheren Temperaturen. Beide
Teile verbringen aber die ge-
samte Zeit bis zur Flaschenfl-
lung auf der Feinhefe.
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Weingut Leth
Kirchengasse 6
3481 Fels am Wagram

Sehr duftiges Aromenbild, fri-
scher Apfel mit einem Hauch
von Steinobst und Melone,
zarte Tropenfrucht. Am Gau-
men wiederholt sich die geball-
te Fruchtkonzentration, aber
auch Wiesenkrauter und Tabak
mischen mit. Schéne minera-
lische Ader im Abgang, bleibt
trotz Kraft leichtfiBig und
trinkanimierend. Klassischer
Veltliner mit der Individualitat
der Einzellage.

Alkohol: 12,5 % Vol.
Restzucker: 1,5 g/I
Saure: 6,0 g/l

Energie: 73 kcal/304 k]

Zutatenliste und
Nahrwerttabelle:

Jung und frisch fur die Frucht-
liebhaber, mit 3-5 Jahren wer
es lieber komplexer mag. Der
universelle Klassiker flr die
Osterreichische Klche, Wiener
Schnitzel, Schweinemedaillons
mit geschmortem Gemise, ge-
kochtes Rindfleisch in allen Va-
rianten, edle Fische genauso
wie gereifte Hartkase.
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