
Herkunft

Weinbaugebiet: Niederös-
terreich

Bodenart

Tiefgründige Lössböden auf 
Terrassenlagen zwischen 
200-300 m Seehöhe, leichte 
Sand- und Schotterböden.

Vinifizierung

Unser Zweigelt Rosé wird 
nach der klassischen Metho-
de hergestellt: Die händisch 
geernteten, ganzen Trauben 
des ersten Lesedurchganges 
von unseren Zweigelt Wein-
gärten werden sofort scho-
nend gepresst, sodass nur 
ein kleiner Teil der Farbe 
in den Saft übergeht. Nach 
der Saftklärung über Nacht 
wird temperatur-kontrolliert 
vergoren und anschließend 
bald von der Hefe gezogen, 
um Frucht und Frische zu er-
halten. Abfüllung im Jänner. 

Zweigelt Rosé,
 Young & Fresh 2025

Weinbeschreibung

Nur ganz zarte lachsro-
sa Farbe. Helles Beeren-
bukett mit etwas Himbeere 
und Erdbeere. Eine Nuance 
Kirsche am Gaumen, erfri-
schend pikante Säure und 
ein Hauch Süße macht ihn 
beschwingt und lebendig. 
Trendiges Trinkvergnügen 
mit Niveau, besonders im 
Sommer, hochkarätiger Ter-
rassenwein. 

A n a l y t i s
c D a t e n
Alkohol: 12 % Vol. 
Restzucker: 4,0 g/l
Säure: 6,2 g/l
Energie: 71 kcal/298 kJ

Trinkempfehlung 
und Lagerfähigkeit 

Am besten jung und frisch, 
wann immer ein Wein im 
Freien serviert wird ist Rosé 
eine gute Wahl. Belebende 
Ergänzung auch zu Som-
mersalaten, leichten Fisch-
gerichten, gegrilltem Ge-
müse - der Terrassenwein 
schlechthin!
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Nährwerttabelle:


