
Herkunft

Weinbaugebiet: Niederös-
terreich

Bodenart

Tiefgründige Lößböden auf 
Terrassenlagen zwischen 
200-300 m Seehöhe, Braun-
erde-Verwitterungsböden 
und teilweise Schotterboden .

Vinifizierung

Die im Weingarten handgele-
senen Trauben werden gere-
belt und nach einer Maische-
standzeit von ca. 12 Stunden 
abgepresst. Der über Nacht 
geklärte Saft wird mit se-
lektionierten Hefen tempe-
raturkontrolliert vergoren. 
Um Frische und Sortenaro-
matik zu betonen, wird be-
reits im Jänner oder Febru-
ar auf Flaschen gezogen.

Gelber Muskateller,
 Young & Fresh 2025

Weinbeschreibung

Feines Muskatparfüm und 
etwas Holunderblüte in der 
Nase, animierend aber nicht 
aufdringlich, blumig-traubi-
ges Aroma. Prägnant aber 
nicht überbordend im Ge-
schmack, finessenreiche 
Fruchtsäure, filigraner Trink-
genuss. Leicht-gewichtiger, 
attraktiver Aperitif. 

A n a l y t i s
c D a t e n
Alkohol: 12 % Vol. 
Restzucker: 4,5 g/l
Säure: 6,0 g/l
Energie: 72 kcal/303 kJ

Trinkempfehlung u
 

Am besten jung und frisch, 
aber auch Potential für 2-3 
Jahre. Idealer Terrassen und 
Aperitifwein für die warme 
Jahreszeit. Aufgrund seiner 
aromatischen Art als Beglei-
ter zur asiatischen Küche, 
auch mit gewisser Schärfe, 
sehr gut geeignet. Ausge-
zeichnete Kombination mit 
Sommersalaten sowie Cur-
rygerichte. 
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