Weinbaugebiet: Wagram DAC
Ort: Fels am Wagram

Brunnthal heiBen die am
héchsten gelegenen Terrassen
der Gemeinde, reine Sldlage
zwischen 250 und 300 m See-
héhe, groBe Unterschiede in
Tages- und Nacht-temperatu-
ren. Alter der Rebstdcke ca. 40
Jahre. Tiefgrindiger L&ssbo-
den mit hohem Kalkgehalt.

Nur die handverlesenen, ge-
stiindesten und reifsten Trauben
aus dem letzten Erntedurch-
gang werden flr diesen Wein
verwendet. Ohne nennenswer-
te Maischestandzeit werden
die nur sanft angequetschten
Trauben sofort abgepresst,
nach der Saftklarung durch
Absetzen erfolgt die langsame,
spontane Vergarung in groBBen,
neutralen Holzfassern aus hei-
mischem Akazienholz. Zur Ent-
faltung von Komplexitat und
Finesse reift der Wein zuerst
auf der Voll- und ab ca. Febru-
ar auf der Feinhefe bis zur Fla-
schenflllung.
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NACHHALTIG
AUSTRIA VEGAN

Feine Fruchtnoten nach reifem
Golden Delicious-Apfel, griner
Melone und etwas Quitte. Am
Gaumen schdne gelbe Frucht
und noble Wirze, mit tabaki-
gen und krautrigen Ankléangen,
spiegelt die kalkigen Elemente
des Bodens perfekt wider, eng-
maschige und spannende Mi-
neralik im Abgang.

Alkohol: 13,0 % Vol.
Restzucker: 1,5 g/I
Saure: 5,7 g/l

Energie: 75 kcal/316 k]

Zutatenliste und
Nahrwerttabelle:

ab einem Jahr Flaschenrei-
fe, mit groBem Potential fur
5-10 Jahre. Helles Fleisch mit
Saucen, besonders bei Ver-
wendung von Pilzen und Kase.
Wildgeflligel wie Fasan, Wach-
tel und natlrlich die klassische
osterr. Kiche mit allem vom
Rind.
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Weingut Leth
Kirchengasse 6 L E T\H

3481 Fels am Wagram YN



