
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ried BRUNNTHAL        Riesling 2023 
 

Herkunft: Österreich 

Weinbaugebiet: Wagram DAC 

Ort: Fels am Wagram 

 

Lage: Brunnthal heißen die am höchsten gelegenen 

Terrassen der Gemeinde, reine Südlage mit ca. 300 m 

Seehöhe, große Unterschiede zwischen Tages- und Nacht-

temperaturen. Alter der Rebstöcke über 50 Jahre 

 

Bodenart: tiefgründiger Lössboden mit hohem Kalkgehalt 

 

Vinifizierung: 

Mit mehr als fünfzig Jahren Alter ist dieser „Methusalemweingarten“ eine Ausnahme 

in unserem Riesling Bestand. Diese extrem kleinbeerigen, hochkonzentrierten 

Trauben werden gerebelt (abgebeert) und für ca. 12 Stunden auf den Schalen 

belassen, das erhöht das Aromaspektrum nochmals. Nach dem Abpressen und der 

Saftklärung durch Absetzen erfolgt die langsame Vergärung im Akazien-Holzfass mit 

Spontanhefen. Zur Entfaltung von Komplexität und Finesse darf der Wein dann für 

fast ein ganzes Jahr auf der Hefe reifen, im Keller erfolgt keine Filtration. Verkaufsstart 

ab September. 

 

Weinbeschreibung: 

Diskrete aber hochedle Frucht nach Weingartenpfirsich, Mirabelle und gelbem 

Steinobst. Tolle Komplexität am Gaumen, straffe Struktur, zart nach Ananas, Zitrus- 

und Passionsfrucht im Nachgeschmack. Saftiges, animierendes Säurespiel und 

salzige Mineralität des Lössterroirs im Abgang. Gesichertes Reifepotential. 

 

Analytische Daten: 

Alkohol 13% Vol. 

Restzucker 1,5 g/l 

Säure 6,1 g/l 

 

Flaschengrößen: 750 ml, 1,5L Magnum, 3L Doppelmagnum, 5 L Jeroboam 

 

Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit:  

Ab einem Jahr Flaschenreife, mit großem Potential für 5-10 Jahre. 

Meeresfrüchte vom Grill, Krusten und Schalentiere. Für Indische Currygerichte 

sowie generell zu allen scharf und exotisch gewürzten Speisen der Fusionsküche 

der geniale Begleiter.  


