
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gigama, Blauer Zweigelt 2021 
 

Herkunft: Österreich 

Weinbaugebiet: Wagram DAC 

Ort: Fels am Wagram 

 

Lage: Aus den verschiedenen Ortslagen in Fels am Wagram, 

Selektion der gesündesten und reifsten Trauben aus allen 

Zweigelt-Anlagen des Betriebes. 

 

Bodenart: Tiefgründige Lößböden auf Terrassenlagen zwischen 

200-300 m Seehöhe, zum Teil auch auf sandig-schottrigen 

Böden an der Wagramkante. 

 

Vinfizierung: 

Nur handverlesene Traubenqualität wird für den Gigama verwendet, ebenso 

sorgfältig erfolgt die Verarbeitung. Höhere Gärtemperatur (32°C) und lange 

Maischeverweilzeit sorgen für großzügige Tanninausbeute, Saftumwälzung 

erfolgt durch Überflutung. Ausschließlich der beste, frei ablaufende Wein ohne 

Pressung ist für Gigama gut genug, logischerweise auch nur die allerbesten 

französischen Barriques (ca. 30% neue Fässer) in denen er für 18-20 Monate reift.  

 

Weinbeschreibung: 

Unser absoluter Top-Rotwein, der nur in den herausragenden Jahren produziert 

wird. Dunkelfruchtige Nase nach Beerenkonfit und schwarzen Kirschen unterlegt 

mit etwas Holzwürze. Druckvoll und kompakt ohne opulent zu sein, merkbares, 

aber feinkörniges Tanninkleid, feinwürzig im langen Nachhall. Bis zu seiner 

perfekten Trinkreife werden wohl noch einige Jahre vergehen. 

 

Analytische Daten: 

Alkohol 13,5% Vol.  Restzucker 1,0 g/l  Säure 4,9 g/l 

 

Flaschengrößen: 750 ml, 1,5L Magnum, 3L Doppelmagnum, 5L Jeroboam 

 

Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit: Ab drei Jahren Flaschenreife, mit reichlich 

Potential für 6-10 Jahre. Großer Wein für große Gerichte, Filet Mignon, Lamm-

rücken oder zur Trüffelküche. 


