
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FELS Weißburgunder, Reserve 2023 
 

Herkunft: Österreich 

Weinbaugebiet: Wagram 

Ort: Fels am Wagram 

 

Lage: Die Riede Scheiben ist das Herzstück in der Hangmitte, 

reine Südlage mit ca. 250 m Seehöhe, bekannt für mächtige, 

körperreiche Weine.   

 

Bodenart:  

Einer der mächtigsten Lößböden des Wagrams, bis zu 20m Tiefe 

 

Vinifizierung: 

Nur die handverlesenen Trauben der höchsten Reife werden für diesen Wein 

verwendet. Etwas Maischestandzeit gibt mehr Komplexität und einen strafferen 

Wein. Die Vergärung erfolgt mit Spontanhefen temperaturkontrolliert (ca. 19°) im 

großen Holzfass. Die Reifung erfolgt zuerst auf der Vollhefe, dann auf der Fein-

hefe bis kurz vor der Flaschenfüllung. 

 

Weinbeschreibung: 

Vornehmes Bukett mit gelben Früchten und nussig-würziger Präsenz. Floraler 

Aromabogen, Wiesenblumen und Kräuter, charmante Fülle mit viel Extrakt und 

mineralischen Nuancen, geschmeidig im gesamten Verlauf. Nobler und 

vielseitiger Speisen-begleiter der das Essen nicht überlagert  

 

Analytische Daten: 

Alkohol 13,0% Vol 

Restzucker 1,5 g/l 

Säure 5,2 g/l 

 

Flaschengröße: 750 ml, 1,5L Magnum 

 

Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit:  

ab einem Jahr Flaschenreife, mit großem Potential für 10 oder mehr Jahre. 

 

Speisenempfehlung: Geflügel aller Art, Truthahn, besonders gut harmoniert er 

mit Kalbfleisch und kräftigen Fischen wie Karpfen oder Zander. Generell sehr 

universell einsetzbar, da er sich unterordnet und nicht dominant ist.  


