
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Blanc de Blancs, Große Reserve 

Brut nature 2018 
 

Herkunft: Österreich 

Weinbaugebiet: Niederösterreich 

Ort: Fels am Wagram 

 

Lage: In einer südöstlich ausgerichteten Sub-Riede der Lage 

Scheiben, die von den Winzern Floss genannt wird und in den 

unteren Terrassen der Riede Hammergraben liegen unsere 

Chardonnay Weingärten, die die Trauben für den edlen Blanc 

de Blancs liefern.  

 

Bodenart: Tiefgründige Lößböden mit hohem Kalkgehalt. 

 

Vinifizierung: 

Ausgesuchte und per Hand geerntete, reife und gesunde Trauben vom ersten 

Erntedurchgang unserer Chardonnay Weingärten werden schonend als ganze 

Trauben gepresst. Nur die ersten 50% der Saftausbeute werden für den 

Grundwein verwendet, der mit Spontanhefe ganz langsam im Edelstahltank 

vergoren wird. Anschließend bleibt der Wein auf der Vollhefe bis zum Zeitpunkt, 

wo er in Flaschen gefüllt (franz. „Tirage“) und die zweite Gärung eingeleitet wird. 

Das Degorgieren erfolgt in mehreren Tranchen, frühestens 42 Monate nach der 

Versektung.  

 

Weinbeschreibung: 

Leuchtendes Gelb mit einem zarten Grünschimmer, feinperlendes Mousseux. 

Anregender Duft nach gelben Früchten, etwas Quitte und kandierte Zitruszesten. 

Rasse und Eleganz des Chardonnays treffen auf cremig-hefige Elemente. Das 

knochentrockene („Brut nature“), lange und mineralische Finale macht ihn zum 

auserwählten Begleiter für Austern und alle anderen Meeresfrüchte.  

 

Analytische Daten: Alkohol 12% Vol.  Restzucker 3,0 g/l  Säure 5,4 g/l 

 

Flaschengröße: 750 ml, 1,5L Magnum 

 

Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit:  

ab sofort, mit Potential für 5-8 Jahre 


