
Weinbaugebiet: Wagram
Ort: Fels am Wagram

Aus den verschiedenen Ortsla-
gen in Fels am Wagram, tief-
gründige Lößböden auf Terras-
senlagen zwischen 200-300 
m Seehöhe, zum Teil auch auf 
sandig-schottrigen Böden in 
der Katastralgemeinde Gösing

Die gerebelten Trauben wer-
den im Edelstahltank auf der 
Maische vergoren, die Durch-
mischung erfolgt ausschließlich 
durch Überfluten, ohne Bewe-
gung der Maische. Nach einer 
Maischestandzeit von etwa 
einer Woche wird abgepresst, 
anschließend erfolgt der biolo-
gische Säureabbau. Ausbau für 
ca. 18 Monate in gebrauchten 
Barriques, vor der Flaschen-
füllung werden die drei besten 
Chargen miteinander vermählt.

Blauer Zweigelt,
 Reserve 2023

Mittleres Rubin mit violetten 
Reflexen. Typischer Beeren-
mix in dem die Kirschen den 
Ton angeben, ganz zart vom 
Eichenflair unterlegt. Schö-
ne Fülle kleidet den  Gaumen 
aus, feinkörniges, druckvolles 
Tannin, gute Länge, kann auch 
noch für einige Zeit reifen.

Alkohol: 13,5 % Vol. 
Restzucker: 1,2 g/l
Säure: 5,1 g/l
Energie: 80 kcal/337 kJ

Entfaltet schon bald nach der 
Flaschenfüllung seine Aroma-
tik, mit gutem Potential für 
einige Jahre Flaschenlagerung 
ausgestattet. Dunkles Fleisch, 
Schmorbraten, Wildgeflügel, 
Hase, Reh, Lamm und viele 
Käsesorten, das Einsatzgebiet 
für Zweigelt ist sehr breit ge-
fächert. 
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