
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ried Schillingsberg 

Riesling 2022 
 

Herkunft: Österreich 

Weinbaugebiet: Wagram DAC 

Ort: Fels am Wagram 

 

Lage: Der Schillingsberg, das sind die ersten, meist sehr steilen 

Terrassen, die das ehemalige Ufer der Ur-Donau am nörd-

lichen Rand des Tullnerfeldes darstellen. Alter der Rebanlage 

ca. 25 Jahre 

 

Bodenart: Konglomeratschotterböden an der Wagramkante, 

teilweise mit geringer Lößauflage und meist mit sehr hohen 

Eisengehalten (roter Schotter). 

 

Vinifizierung: 

Nur die handverlesen, Botrytis freien Trauben aus dem letzten Erntedurchgang 

werden für diesen Wein verwendet. Die leicht angequetschten Trauben werden 

sofort abgepresst um unnötigen Gerbstoffeintrag zu vermeiden und damit Frucht 

und Strahlkraft herauszuarbeiten. Der durch Sedimentation geklärte Saft durch-

läuft eine ganz langsame Vergärung mit Spontanhefeflora im großen Holzfass, 

danach weitere 3-4 Monate Ausbau im Fass auf der Feinhefe.  

 

Weinbeschreibung: 

Hohe Reife im Steinobst-Look, roter Pfirsich, dunkle Würze und rauchig- 

mineralischer Hintergrund. Kraftvoller Körperbau, dennoch elegant und sehr 

fruchttief, extraktreicher Wein. Das rassige Säurespiel ist ideal mit einem Hauch 

Restzucker ausbalanciert, ausgezeichnete Reifeprognose. 

 

Analytische Daten:  Alkohol 13% Vol, Restzucker 2,4 g/l, Säure 7,0 g/l 

 

Flaschengrößen: 750 ml, 1,5L Magnum 

 

Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit: ab einem Jahr Flaschenreife, Potential für 

mindestens 5-10 Jahre. Begleitet ausgezeichnet alle Süßwasserfische, auch als 

geräucherte Variante. Viele Gerichte der Asia-Küche ergeben mit Riesling 

harmonische Kompositionen. 


