
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ried SCHEIBEN        

Grüner Veltliner 2022 
 

Herkunft: Österreich 

Weinbaugebiet: Wagram DAC 

Ort: Fels am Wagram 

 

Lage: Scheiben ist das Herzstück in der Hangmitte, reine 

Südlage mit ca. 250 m Seehöhe, bekannt für mächtige, 

körperreiche Weine. Mit über 50-jährigen Reben eine der 

ältesten Veltliner-Anlagen des Weingutes.  

 

Bodenart:  

Einer der mächtigsten Lössböden des Wagrams, bis zu 20m Tiefe 

 

Vinifizierung: Dieser große Weingarten erlaubt eine strenge Selektion der 

Trauben, sodass nur die allerreifsten und gesündesten Trauben Verwendung 

finden. Ohne nennenswerte Maischestandzeit werden die nur sanft ange-

quetschten Trauben sofort abgepresst, der Saft dann gekühlt und durch 

Gravitation geklärt. Nach temperatur-kontrollierter Vergärung mit Spontan-

hefen in großen, neutralen Holzfässern auch heimischem Akazienholz darf der 

Wein für 1 Jahr reifen, etwa vier Monate auf der Vollhefe, dann bis zur Flaschen-

füllung auf der Feinhefe. Verkaufsstart im September des auf die Ernte folgenden 

Jahres. 

 

Weinbeschreibung: 

Reichhaltig und tiefgründig schon im Duft: Bratapfel, reifes Kernobst und feine 

Tropenfruchtanklänge. Am Gaumen dann die für die Lage typischen exotischen 

Nuancen, konzentriert ohne wirklich opulent zu sein, stützender Säurebogen. 

Reich an Facetten, füllig, warm und extraktsüß, große Ressourcen. 

 

Analytische Daten: 

Alkohol 13% Vol. 

Restzucker 2,0 g/l 

Säure 5,7 g/l 

 

Flaschengrößen: 750 ml, 1,5L Magnum, 3L Doppelmagnum, 6L Jeroboam 

 

Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit:  

ab einem Jahr Flaschenreife, mit großem Potential für 10 oder mehr Jahre. Passt 

hervorragend zu Kalb, Truthahn, zu allen eher scharf gewürzten Speisen der 

Fusionsküche, aber auch fantastisch zu Meeresfrüchten und Hummer. 


