
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sauvignon blanc, Brunnthal 2009 
 
 
Herkunft: Österreich 
Weinbaugebiet: Wagram 
Ort: Fels am Wagram 
 
Lage: Brunnthal heißen die höchstgelegenen 
Terrassen der Gemeinde, reine Südlage mit ca. 300 m 
Seehöhe, große Unterschiede in Tages- und Nachttemperatur. Mit über 30 
Jahren einer der ältesten Sauvignon Weingärten am Wagram 
 
Bodenart:  
tiefgründiger Lössboden mit hohem Kalkgehalt 
 
Vinifizierung: 
Die alkoholische Gärung sowie der Ausbau erfolgte bei diesem Ausnahme-
Sauvignon  in  Barriques, zur Hälfte neu. Für ca. 3 Monate wird immer wieder die 
Hefe aufgerührt (Battonage), aber kein boiologischer Säureabbau betrieben. 
Auf eine Klärungsfiltration vor der Abfüllung wird gänzlich verzichtet. 
 
Weinbeschreibung: 
Duftsymphonie aus Cassis und Stachelbeeren, florale und exotische Anklänge; 
Röstnoten, Brotrinde und reife Aromafülle am Gaumen, fruchtig-röstig-
vegetabil, intensiv und lang. Große Ressourcen für lange Flaschenreife. 
 
Analytische Daten: 
Alkohol 13,5% Vol 
Restzucker 2,2 g/l 
Säure 5,8 g/l 
 
Flaschengröße: 750 ml, 1,5L Magnum 
 
Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit:  
ab einem Jahr Flaschenreife, mit großem Potential für 5-10 Jahre. Braucht 
intensiver gewürzte Speisen wie z.B. Currygerichte, Koriander, Tamarinde wie sie 
in der asiatischen Küche gerne verwendet werden.  




