
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pinot noir, Klassik 2008 
 
 
Herkunft: Österreich 
Weinbaugebiet: Wagram 
Ort: Fels am Wagram 
 
Lage: Aus den verschiedenen Ortslagen in Fels 
am Wagram 
 
Bodenart:  
Tiefgründige Lößböden auf Terrassenlagen zwischen 250-300 m Seehöhe, 
vorwiegend in der Lage Brunnthal. 
 
Vinifizierung: 
Klassischer Pinot verlangt feinfühlige Verarbeitung, sehr schonende Maische-
gärung durch ausschließlich Mostüberflutung, kühlere Temperatur und kaum 
Schalenkontaktzeit. Biologischer Säureabbau und Reifung im großen Fass ohne 
jede Holzbeeinflussung für ca. eineinhalb Jahre. „Pinot unplugged“ sozusagen.  
 
Weinbeschreibung: 
Sortentypische Nase, Kirschfrucht mit Amaretto, Beerenkoch, Kräuterwürze und 
Bitterschokolade; dezente Tanninstruktur, „unplugged“ ohne Holzeinfluss,  mit 
angenehm morbidem Charme.  
 
Analytische Daten: 
Alkohol 13% Vol 
Restzucker 0,5 g/l 
Säure 4,7 g/l 
 
Flaschengröße: 750 ml 
 
Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit:  
Am besten jung und frisch, aber auch Potential bis zu 3 Jahre. Nudelgerichte, 
kalte Platten, Kalbfleisch, Truthahn und alle eher zart gewürzte Speisen. Sollte 

auch etwas kühler serviert werden als andere Rotweine (ca. 14°) 
 




